
LENZ ist ein junger, lebendiger & moderner Gastgeber, inspiriert von den neuesten österreichischen kulinarischen Trends gepaart mit internationalen 
Getränken. LENZ freut sich darauf die Tische für Kollegen, Freunde und Familie zu decken und alles in die Mitte zu packen und gemeinsam zu 
teilen. Egal, ob LENZ zum Abendessen einlädt oder dem berühmten Sonntagsbrunch, der Fokus liegt immer darauf, eine gesellige Zeit zu haben 

und das Leben zu feiern & zu genießen. 

BY CHEF
ALEXANDER HOFER

Hilton Vienna Park@ Lenz.SocialDining

Best to be shared



 

Social Dining wörtlich genommen:
jeden Mittwoch versorgen wir
Elisabethbrot, die älteste Ausspeisung 
für bedürftige Menschen in Wien mit 
Köstlichkeiten aus der Lenz Küche.

Alle Preise sind inkl. MwSt.
Prices incl. taxes.

GEDECK                   
BIO - SAUERTEIGBROT VON BROTOCNIK   4.5
Cover: Organic sourdough bread from Brotocnik 

S O U P

SOUP OF THE DAY                                       8.5 
soup of the day

P L A T E S  T O  S H A R E

Grills
“X.O.” RIBEYE STEAK MIT KALBSJUS 250G       29
”X.O.” ribeye steak with demi glace

LAMM KRONE MIT MISO HOLLANDAISE 250G     28
lamb chop with miso hollandaise

STÖR MIT LAUCHCREME  250G        25
sturgeon with leek cream

HÜHNERBRUST “SUPREME” MIT GEFLÜGELVELOUTE 200G    26
chicken breast “Supreme“ with chicken velouté

SELLERIESTEAK MIT BEURRE BLANC 250G                       20
celery steak with beurre blanc 

Vegetables 
KARFIOL, KAFFEE, BRÖSEL, HOLLANDAISE        7
cauliflower, coffee, bread crumbs, hollandaise

KOHLSPROSSEN, HASELNUSS, HASELNUSSCREME     7.5
cabbage sprouts, hazelnut, hazelnut cream

GRÜNKOHL, SAUERRAHM, HAFERFLOCKEN        8
kale, sour cream, oats

REHYDRIERTE KAROTTEN, KAROTTENPÜREE, BUCHWEIZEN     8
rehydrated carrots, carrot puree, puffed buckwheat granola

SCHWARZWURZEL, BROTGEWÜRZE, APFEL BALSAM ESSIG   7.5
salsify, bread spices, apple balsam vinegar from Gölles

KÜRBISFLAN, CURRY-KÜRBISKERN, MANGOLD       8
pumpkin flan, curry pumpkin seeds, chard

C L A S S I

Wiener Schnitzel                      28

ERDÄPFELSALAT, GURKENSALAT, KRAUTSALAT                5.5
potato salad, cucumber salad, cabbage salad 

PREISELBEEREN                                2.5
cranberries

Best to be shared

Signature

L E N Z  E X P E R I E N C E

Sie können sich nicht entscheiden? Lassen 
Sie sich von uns durch die einzigartige 

LENZ - Experience führen - alles zum Teilen 
in die Mitte!

Too much to choose from? Let us guide you 
through the ultimate LENZ Experience – served in 

sharing style, while you sit back and relax!

65 / Person

alkoholfrei

LENZ Spritz        12

LENZ Fizz          9

A U S T R O  T A P A S

3 TAPAS         15
6 TAPAS                 32 
9 TAPAS           49

”X.O.” RINDERSPECK                          7.5
”X.O.” beef bacon

RÄUCHERFORELLENMOUSSE, SAIBLINGSKAVIAR           7.5 
smoked trout mousse, char caviar

BEEF TATAR STANIZL, LAUCH     7.5
beef tartare cone, leek

GEFLÜGELLEBER, CASSIS                    7
chicken liver, cassis

EINGELEGTES GEMÜSE DER LETZTEN SAISON             5.5
pickled vegetables from the last season

CARPACCIO, GERÄUCHERTER EIDOTTER           6.5
carpaccio, smoked egg yolk

„LENZ DIM SUM“ SCHWEINEBAUCH              5
”LENZ Dim Sum” pork belly

GEBRANNTES KRAUT, ZITRONE, CRÈME FRAÎCHE               5
burned cabbage, lemon, crème fraîche

GEGRILLTER ROMANA SALAT, PARMESAN, ANCHOVIS   5
grilled romana salad, parmeggano, anchovy

Fragen zu Allergenen? Wir informieren Sie gerne!
Questions about allergies? We are happy to inform you!    

TA
K

E 
T

H
EM

 A
LL

   
   

   
  3

9


