
Bei Fragen zu den Allergenen wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeiter.

Chef’s TableLENZ

LET’S GET SOCIAL

A U S T R O  T A P A S
Beef Tatar Stanizl 
Carpaccio
 Lauch . Kren . Geräucherter Eidotter
„LENZ Dim Sum“
Schweinebauch . Soja . Lauch
Gebranntes Kraut 
Zitrone . Creme Faîché

K I T C H E N  S N E A K
P E E K
Flambierter Aal
auf Brioche

Z w I S C H E N G A N G
Gebratener Stör 
Karfiol . Kaffee . Brösel . Hollandaise

H A U P T G A N G
XO-Ribeye Steak
Kürbisflan . Curry-Kürbiskerne
Mangold . Kalbsjus . Lauchöl

D E S S E R T
Karottenkuchen
Heueis . Buchweizen

D I E  K U L I N A R I S C H E
R E I S E  B E G I N N T

B R O T G E D E C K
BIO - Sauerteigbrot
von BROTocnik

M A R K I E R E  U N S  A U F  I N S T A G R A M
@ L E N Z . S O C I A L D I N I N G


