
best to be shared
LENZ EXPERIENCE

VORSPEISEN

Beef Tatar vom Weiderind
Trüffel Mayo, Schwarzer Trüffel, Wachtelei, Eingelegte Waldpilze

Ofen gerösteter Knollensellerie
Maroni & Sellerie Püree, Eingelegter Sellerie

Lachsforelle aus Radlberg
Tiradito Sauce, Gepoppter Reis, Schwarzer Sesam, Gurken, Radieschen, Basilikum, Kresse

PLATES TO SHARE

Waldviertler Weidegansl
Erdäpfelknödel, Preiselbeer Rotkraut, Bratapfel, Glacierte Maroni

Zanderfilet
Kürbis süß-sauer, Kürbispüree, Krensauce

DESSERT

Meinl Kaffee Namelaka
Maroni Füllung, Knackige Kuvertüre, Cardamon Sud

Vanille Crème Brûlée
Zwetschgensorbet

Rote Rüben Risotto
Ziegenfrischkäsecreme, Schnittlauchöl, Nuss Crisp

M A R K I E R E  U N S  A U F
I N S T A G R A M

@ L E N Z . S O C I A L D I N I N G

Wiener Gemischter Satz - Christ

St. Laurent - Stift Klosterneuburg

Fine Ruby Port - Quinta Do Noval

Menu € 59 p.P
Gedeck € 4,9 p.P

Weinbegleitung €22,50 p.P
Wenn Sie Fragen zu Allergien oder 
Unverträglichkeiten haben, wenden Sie sich bitte 
an Ihren LENZ Gastgeber.

Preise inkl. Mwst.


