VORSPEISEN

Lachskaviar - Gekochtes Ei - Sauerrahm - Blinis
Geflammte Lachsforelle - Zitrone - Buttermilch - Dill - Gurke
Vulcano Schinken - Eingelegter Kiirbis - Schwarze Niisse
Bunter Paradeisersalat - Biiffelmozzarella - Basilikumpesto
Wiirziger Gazpacho Shooter - Garnelenspie3
Ofengerostete StiBkartoffeln - Ziegenkase
Beef Tatar - Konfierter Dotter - Brioche
Gegrilltes Gemiise - Ricotta
Tafelspitzsiilzchen - Schnittlauchcreme - Vogerlsalat
Gefliigelleberparfait - Marillen Chutney

SUPPEN

Selleriecremesup e (v)

WeiBes Alba-Triiffelsl

Rinderconsomme
Frittaten - GrieBnockerl - Gemiisejulienne

SALATBUFFET

Blattsalate der Saison - Marktfrische Rohkost- und
Gemiisesalate - Apfel-Sellerie-Salat mit Granatapfel &
Walniissen - Salatherzen mit Kracher Grand Cru,
Nektarinen & Mandeln - Schwarzwurzelsalat mit Avocado,
Roter Riibe & Honigniissen - Wiener Erdépfelsalat

Auswahl von Dressings & Toppings

e s

CARVING STATION

Roastbeef in Pfefferkruste
Gefullte Kalbsbrust

Sauce Béarnaise - Rotweinschalotten
Griine Pfeffersauce Natursaft

WARME BUFFETGERICHTE

Ofenfrischer Gansebraten Marzipanbratapfel - Glasierte Maroni
Vanille-Rotkraut (v)

Waldviertler Erdapfelknodel - Broselbutter (v)
Gekochtes Rindfleisch - Schnittlauchsauce - Apfelkren
Cremespinat - Kohlrabi-Erbsengemiise (v)
Rosterddpfel - Semmelkren (v)

Gerostetes Wurzelgemiise vom Naschmarkt (v)
Topinamburtascherl - Salbeibutter - Gereifter Gouda
Walniisse - Granatdpfel (v)

Wolfsbarsch & Garnelen - Krduter-Speck-Butter

Dinkelrisotto - Edelpilze - Mascarpone - Vanille—Kirschparadeiser (v)

(v) vegetarisch - Preise inkl. MvSt. - Fragen zu Allergenen? Wir informieren Sie gerne!

LIVE COOKING

Wok & Curry Station

DESSERTS

Panna Cotta - Kirschrogout \%
Apfelstrudel - Birnenstrudel - Topfenstrudel (v)
Wiener Tortenauswahl (v)

Creme bralee (v)
Zotter-Schokoladenkuchen - Rotweinbirne - Karamell (v)
Spekulatius-Tiramisu (v)
Weihnachtsstollen - Kletzenbrot - Panettone (v)

Weihnachtsbackerei (v)
Obsttartelettes (v)
Himbeer-Cheesecake (v)

Schokoladenmousse ,Black & White” mit Eierlikor (v)
Auswahl an Pralinen
Fruchtsalat - Beeren - Gromatapfel - Minze (v)

Bratapfel mit Vanillesauce (worm) (V)

Topfenknédel mit Spekulatiusbroseln (warm) (v)
Beerenroster (warm) (v)

KASEAUSWAHL

Walnussbrot - Salzbiskuit - Butter - Feigensenf
Honigwalniisse Trauben - Chutneys



