LENZ EXPERIENCE

ﬁ/
VORSPEISEN HAUPTSPEISEN ZUM TEILEN
Kalte Paradeisersuppe (v) Paprikahend]
Paprika—Espuma - Minz-Créme-fraiche - Gurkensorbet Butternockerl - Mini—Paprika . Saquerrahm
Schnittlauch
Gerducherte Forelle
Kren-Espuma - Gebratene Eierschwammerl Radlbel’ger LGCthOl’elle
Fenchel & Blutorange Paradeiser-Zitronen-Ragout

Prosciutto- & Melonenvariation Steinpilzrisotto (v)

Gegrillte Wassermelone - Cantaloupe-Melonen-Dressing Gegrillte Steinpilze - Bergkdse - Petersiliensl

Honigmelone

DESSERT
Schokoladen-Brownie (v)

Schokoladensauce - Beeren - Pekannuss-Eis

Marillenknodel (v)

Zwetschken - Karamellisierte Butterbrosel
Vanilleschaum

Bei Fragen zu Allergien oder Unvertréglichkeiten wenden Sie sich bitte an Thr LENZ-Team.
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