VORSPEISEN

Fin de Claire Austern mit Condiments
T Lachskaviar mit Blinis und Sauerrahm
Sushi- und Sashimi-Variation mit Wasabi
Rote-Riiben-Mousse mit Réaucherforelle
Réucherlachsrosen mit Oberskren
Ganseleber-Creme-bralée mit Marillen-Orangen-Chutney
Beef Tatar mit Triiffelcreme
Tuna Tataki mit Kimchi und Wasabi-Mayonnaise
Rosa gebratener Kalbsriicken mit Tonnatocreme
Kohlrabi - Apfel und Rote-Riiben-Salat
Paradeiser-Granatapfel-Salat
Zitrusgarnelen-Avocado-Cocktail
Geschmolzene Paradeiser mit Labneh und Kalamata-Oliven
Mediterrane Dips mit Pitabrot
Mariniertes Antipasti-Gemtise
Pasteten- und Terrinenauswahl
Karamellisierte Feigen mit veganem Ziegenkase
Mini Caesar Salat mit Hithnerbrust und Garnelen
Apfel-Sellerie-Salat mit Granatapfel und Walniissen
Erdapfelsalat mit Kiirbiskernsl-Mayonnaise
Marktfrische Rohkost
Hausgemachte Dressings und Toppings

SUPPEN

Topinamburschaumsuppe

Rinderconsommeé

Triiffelnockerl

7y N /4

CARVING STATION

Roastbeef in Pfefferkruste
BBQ Beef Ribs
Lammriicken - Krauter-Senfkruste
Sauce Béarnaise - Rotweinschalotten
Grine Pfeffersauce Natursaft

WARME GERICHTE

Rinderfilet Medaillons - Pommery-Senfsauce - Portweinschalotten - Griine
Bohnenbiindchen
Getriiffeltes Erdapfelgratin
Penne Pasta - Hummer - Garnelen - Paradeiser - Estragon
Geschmorter Kalbstafelspitz - Morchelsauce
Gegrilltes Ratatouille Gemiise
Miso-Lachs und Kabeljaufilet - Pak Choi
Backhenderl - Knusprige Petersilie - Preiselbeeren
Gebackene Wiener Kalbsschnitzel
Buntes winterliches Naschmarktgemiise
Lauchtascherl - Salbei - Gereifter Gouda - Walniisse - Granatépfel

Spitzpaprika gefiillt mit Quinoa und Gemiise - Paradeiser Coulis

(v) vegetarisch - Preise inkl. MvSt. - Fragen zu Allergenen? Wir informieren Sie gerne!

LIVE COOKING

Wok & Curry Station

DESSERTS

Champagner Gelee - Frische Himbeeren
Zitronentart - Baiserhaube
Stracciatella Creme - Amarenakirschen (v
Wiener Tortenauswahl - Punsch Lolli Pops (v)
Creme bralee (v)
Baumkuchen-Mocca-Terrine (V)
Operakuchen (v)

Schomlauer Nockerl (v)

Maroni Mousse - Karamellisierte Orangenfilets (v)
Bayerische Créme - Beeren Coulis (v)
Obsttartelettes (v)

WeiBe Schoko-Himbeer Cheese Cake (v)
Schokoladenmousse ,Black & White” mit Eierlikér (v)
Auswahl an Pralinen und Makronen
Frisch geschnittene Friichte - Beeren - Granqtapfel
Schokoladenkuchen - Schlagobers - Schokosauce (warm) (v)
Kaiserschmarren - Zwetschkenroster (warm) (v)

KASEAUSWAHL

Walnussbrot - Salzbiskuit - Butter - Feigensenf
Honigwalniisse Trauben - Chutneys



